
Im  Riaoletto  festlich speisen 
 am 2. Weihnachtsfeiertag,  

  26.12.2007 
 

Ein Auszug aus der Speisekarte: 
 

Doppelte Kalbskraftbrühe mit  
altem Sherry & Thymiannockerl  4,80 € 
 

Entenleberterrine mit Sauternes Gelée, 
Quittenchutney & Melba Toast 6,50 € 
 

Zitronen-Fenchel-Butternusskürbis-Quitten mit 
Rosmarinpolenta & Estragonsauce 11,50 € 
 

Ragôut vom Reh mit glacierten Maronen, 
Brüsseler Kohl & Nussspätzle 14,20 € 

 

Filet „Mignon“ im Speckmantel mit gefüllter 
Zucchiniblüte & Kartoffelgratin 15,00 € 

 

Auf der Haut gebratener Lachs mit 
 Sauce Hollandaise, Tomatengelée & 

Dillkartoffeln 13,80 € 
 

Bratapfelgelée mit  
Lebkuchenmousse & Camparischaum 5,00 € 

 

Änderungen vorbehalten 


